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Мастер-класс «Ржаной код долголетия: искусство работы с ржаной мукой от закваски до готового продукта» 

Когда: 28 сентября, 14:30–17:00
Где: павильон 3, зал 13, стенд 13С130 

Организаторы: ФГАНУ НИИХП и АО «ЭКСПОЦЕНТР»

Ведущие: 
Парахина Ольга, директор Санкт-Петербургского филиала ФГАНУ НИИХП
Карбышева Екатерина, ведущий инженер ФГАНУ НИИХП 

Теория и практика от ведущих специалистов по работе с ржаной мукой. 
В программе: 
[bookmark: _GoBack]● технологии приготовления ржаных заквасок и заварок, в том числе с солодом;
● традиционные способы тестоведения (от двух- до четырехстадийных) на примере легендарного бородинского хлеба и авторских деликатесных сортов. 
Мероприятие полезно как для индустриальных, так и для ремесленных производителей.
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