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Мастер-класс «Постный торт: конструктор вкусов. Базовые полуфабрикаты без животных жиров» 

Когда: 28 сентября, 11:00–13:30
Где: павильон 3, зал 13, стенд 13С130 

Организаторы: ФГАНУ НИИХП и АО «ЭКСПОЦЕНТР»
Партнер: ООО «Силико»

Ведущие: 
Чаннов Владимир, инженер-технолог НТЦ «Академия хлебопечения НИИХП»
[bookmark: _GoBack]Фомиченко Виктория, инженер-технолог НТЦ «Академия хлебопечения НИИХП»
Печенин Андрей, руководитель отдела продаж ООО «Силико»

Эксперты НИИХП покажут технологии приготовления базовых полуфабрикатов без продуктов животного происхождения.
На примере морковно-лимонного бисквита, манго-мусса и желе манго-маракуйя участники освоят принципы сочетания вкусов и текстур, научатся строить универсальный конструктор постных десертов. Рецептуру торта можно полностью адаптировать под формат нарезных пирожных или использовать полуфабрикаты в других изделиях.
Партнер мастер-класса ООО «Силико» представит специализированный силиконовый инвентарь и проведет практическое знакомство с его использованием.
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