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Мастер-класс «Безглютеновые изделия. Особенности производства, ошибки и решения» 

Когда: 29 сентября, 11:00–13:30
Где: павильон 3, зал 13, стенд 13С130 

Организаторы: ФГАНУ НИИХП и АО «ЭКСПОЦЕНТР»

Ведущие: 
[bookmark: _GoBack]Парахина Ольга, директор Санкт-Петербургского филиала ФГАНУ НИИХП
Карбышева Екатерина, ведущий инженер ФГАНУ НИИХП
Бурыкина Мария, научный сотрудник ФГАНУ НИИХП

Практический разбор производства безглютеновых хлебобулочных и мучных кондитерских изделий. 
Участники узнают о роли глютена, разрешенном и запрещенном сырье, специализированных смесях, а также о методах выведения безглютеновой закваски из бакконцентратов для улучшения вкуса и аромата готовой продукции.
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