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Мастер-класс «Дефекты хлебобулочных изделий. Ошибки и решения» 

Когда: 1 октября, 11:00–12:00
Где: павильон 3, зал 13, стенд 13С130 

Организаторы: ФГАНУ НИИХП и АО «ЭКСПОЦЕНТР»

Ведущие: 
Фомиченко Виктория, инженер-технолог НТЦ «Академия хлебопечения НИИХП»

Разбор причин появления брака на производстве (недостаточный объем, неравномерная пористость, дефекты корки и вкуса). 
[bookmark: _GoBack]Эксперт расскажет о влиянии сырья, типичных технологических ошибках и методах создания системы контроля качества. 
Участники получат готовые практические чек-листы по диагностике дефектов.


[image: C:\Users\Uglova\Downloads\2_akademia hlebopechenia_9960х2480_preview.jpg]

image1.jpeg
(:\ AKAJIEMUS XJIEBONEYEHUA HUUXI
Maw

faroa MacTep-Kaacchbl - MacTep-KJlacchl - MacTep-Kaacchbl




image2.jpeg




