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«Новые подходы к производству конкурентоспособных кондитерских изделий в условиях работы в ВТО»


Эксперт: Савенкова Т.В.,


Зам. директора по научной работе ГНУ НИИ кондитерской промышленности Россельхозакадемии





«Проблемы, стоящие перед современным хлебопечением России»


Эксперт:  Косован А.П.,


Директор ГНУ ГОСНИИ хлебопекарной промышленности Россельхозакадемии





«Хлебобулочные изделия в фокусе приоритетов здорового питания»


Эксперт: Кочеткова А.А., 


Лаборатория технологии новых специализированных 


продуктов профилактического действия НИИ питания РАМН





«Микроингредиенты в хлебобулочных и мучных кондитерских изделиях»


Эксперт: Нечаев А.П.,


Президент Союза производителей пищевых ингредиентов России


Эксперт: Тарасова В.В.,


МГУПП





 «Современные требования торговых сетей к производителям кондитерских изделий» 


Эксперт: Святославова И.М.,


Заведующий лабораторией биохимии сырья и кондитерских 


изделий ГНУ НИИКП  Россельхозакадемии 





«Тенденции развития ассортимента  хлебобулочных изделий»


Эксперт: Дубцов Г.Г.,


МГУПП





«Опыт работы предприятий малой мощности»


Эксперт: Мерзон Л.И.,


Генеральный директор «Боско-Л»





«Аспекты создания продуктов здорового питания с пониженным содержанием натрия» 


Эксперты: Семенова О.В., Шатнюк Л.Н., Суворов И.В., 


МГУТУ им. К.Г. Разумовского





«Инновационные подходы к снижению потребления сахара»


Эксперты: Антипова О.В., Суворов И.В., Шатнюк Л.Н.,


МГУТУ им. К.Г. Разумовского











*В программе Форума возможны изменения и дополнения








